Fingernudeln

750 g gekochte Kartoffeln

2 Eier

ca. 6 - 8 EL Mehl

Salz

Backfett (Schweinefett)

Die Kartoffeln werden weichgekocht, geschält, durchgepreßt und - wenn sie ausgekühlt sind - mit Mehl, Salz und Eiern zu einem Teig vermengt. Mit bemehlten Händen auf einem Brett fingerdicke Nudeln formen und diese in heißem Schweinefett goldbraun backen.

Rezept von Elfi aus Regensburg

