Cantuccini  (italienisches Mandelgebäck, Toscana)

100 g Butter

200 g Zucker

1 Pck. Vanillinzucker

Zitronenschale

3 Eier

ca. ½ Röhrchen Bittermandelöl 

500 g Mehl

1 Pck. Backpulver

evtl. etwas Milch

200 g ganze Mandeln

in 2 - 3 cm breite Rollen formen, 30 Minuten bei 180 ° C backen, schräg in Scheiben schneiden und mit Schnittfläche nach oben, ca. 15 Minuten bei 160° C  im Backofen rösten.

Rezept von Gitti, dies ist  Benedikt’s Frau.
