Brotkuchen

125 gr.      Butter

4                Eier

Priserl        Salz

100 gr.      Mehl

100 gr.      Zucker  (ist schon die Hälfte wie empfohlen)

Zimt und etwas Nelken

1 P            Vanillezucker

½ P           Backpulver

150 gr.       altes geriebenes Schwarzbrot, kann auch mehr sein, wie jeder will! 
Da wir nie altes Brot haben, trockne ich es im Ofen.

etwas Milch (drei/vier EL, oder so) und einen ordentlichen Schuss Rotwein

500 gr.       Kirschen ruhig aus dem Glas, macht halt weniger Arbeit

 Wer will Nüsse (fein oder grob, wieder wie jeder will), egal welcher Art. Ich hab’ jetzt  immer so ?? 200/300gr ?? gemischt rein. Also je nach Lust und Laune.

Butter, Zucker, Vanillezucker, Eier schaumig rühren.

Mehl Backpulver und Brotbrösel, Milch, Nüsse, Rotwein unterrühren. Teig in die gefettete Form geben, Kirschen drauf, in den Teig reindrücken und ab in den Ofen.

Bei den Zutaten geht es wirklich nicht um Genauigkeit. 
Ca. 50 min. bei 170 – 180 ° backen

Hat es bei meiner Mutter ab und zu gegeben. Schmeckt Klasse! Hab’ leider versäumt das Rezept zu erfragen und bekam es am 24.6.2006 vom Heini (Holzbildhauer O’gau) seiner Angelika aus O’gau.
